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Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

Wydział Nauk Ekonomicznych


Załącznik nr 2
 Kalkulacja ceny ofertowej
Przedstawiona kalkulacja ma na celu dokonania oceny ofert pod względem cenowym. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany dań oraz liczby po uzgodnieniu z Wykonawcą. Sukcesywna wartość złożonych zamówień przez Zamawiającego nie może przekroczyć kwoty znajdującej się w formularzu ofertowym oraz kalkulacji – pozycja Razem wartość netto i Razem wartość brutto.
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Gramatura (gr)
	Cena jednostk. netto
	Ilość
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Kwota VAT
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=4*5
	7
	8=6*7
	9=6+8

	NAPOJE ZIMNE

	
	Sok np. pomarańczowy, jabłkowy, czarna porzeczka, grejpfrutowy, wieloowocowy (w dzbanku)
	1 l
	
	100
	
	
	
	

	
	Woda gazowana (w butelce)
	0,5 l
	
	500
	
	
	
	

	
	Woda niegazowana (w butelce)
	0,5 l
	
	500
	
	
	
	

	
	Woda z cytryną i miętą (w dzbanku)
	1 l
	
	100
	
	
	
	

	NAPOJE GORĄCE

	
	Cukier (w saszetkach)
	15 g
	
	2000
	
	
	
	

	
	Herbata czarna (w saszetkach)
	szt.
	
	2000
	
	
	
	

	
	Herbata owocowa (w saszetkach)
	szt.
	
	2000
	
	
	
	

	
	Kawa czarna (w saszetkach)
	szt.
	
	2000
	
	
	
	

	
	Śmietanka/Mleczko do kawy (w pojemnikach)
	10 ml
	
	1000
	
	
	
	

	
	Cytryna (plasterki)
	plasterek
	
	500
	
	
	
	

	ZUPY

	
	Barszcz czerwony
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Krem z borowików
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Krem po,idorowy z grzankami
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Rosół z makaronem
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Zupa gulaszowa 
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Zupa z zielonego groszku z bitą śmietaną i groszkiem ptysiowym 
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	
	Żurek z jajkiem
	300 ml
	
	200
	
	
	
	

	DANIA MIĘSNE

	
	Filet drobiowy w sosie szpinakowym z ziemniakami puree i marchewką duszoną w ziołach
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Karkówka w sosie pieczarkowo-pomidorowym, ziemniaki, surówka z białej kapusty
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Panierowane kotleciki schabowe z ziemniakami po polsku i zasmażaną kapustą
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Schab zapiekany ze szparagami i serem, ziemniaki, pomidor w sosie vinegrette
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Zraziki wieprzowe w sosie własnym z kopytkami i buraczkami
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	DANIA BEZMIĘSNE

	
	Panierowany filet z dorsza z ziemniakami z koperkiem i surówką z białej  kapusty (Colesław)
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Filet z sandacza soute z ziemniakami i surówką ze świeżego pomidora
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Makaron spaghetti z pieczonymi warzywami, suszonym pomidorem i pietruszką w pesto
	400-500 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Ryba po grecku
	120 g
	
	100
	
	
	
	

	DESERY

	
	Babeczka czekoladowa 
	szt. (60-80g)
	
	500
	
	
	
	

	
	Babeczki z owocami
	szt. (60-80g)
	
	500
	
	
	
	

	
	Bułeczki drożdżowe (z budyniem, serem, owocami, dżemem)
	szt.(100-200g)
	
	500
	
	
	
	

	
	Lody (1 porcja = 3 kulki)
	 
	
	200
	
	
	
	

	
	Makowiec
	100 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Mini pączki 
	szt. (40-60g)
	
	1000
	
	
	
	

	
	Mini tortoletki z owocami 
	szt. (60-80g)
	
	500
	
	
	
	

	
	Sernik 
	100g
	
	300
	
	
	
	

	
	Snickers
	100g
	
	300
	
	
	
	

	
	Szarlotka 
	100g
	
	300
	
	
	
	

	
	Torty 
	kg
	
	10
	
	
	
	

	DODATKI

	
	Kasza gryczana
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Kopytka
	porcja = 5 szt.
	
	300
	
	
	
	

	
	Mini marchewka
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Ryż
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Surówka warzywna
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Warzywa na parze
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Ziemniaki gotowane
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	
	Ziemniaki opiekane
	200 g
	
	300
	
	
	
	

	PRZEKĄSKI

	
	Koreczki z sera pleśniowego
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	
	Jajko faszerowane
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	
	Półmisek wędlin
	300-400 g
	
	20
	
	
	
	

	
	Roladka szpinakowa z łososiem
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	
	Rolowana śliwka w bekonie
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	
	Schab w galarecie (plaster)
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	INNE

	
	Dżem, miód
	 
	
	300
	
	
	
	

	
	Gorące frankfuterki z dodatkami (ketchup, musztarda)
	130 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Jajecznica na maśle lub na boczku 
	porcja = 3 jajka
	
	200
	
	
	
	

	
	Kanapki bankietowe (masło, z pastami, serami brie, salami, z łososiem na ozdobnych sałatach, ze świeżymi warzywami, roszponka, indykiem wędzonym, szynką, peperoni itp., dodatkowo każda kanapka zawierać będzie co najmniej dwa dodatki np. pomidor, ogórek, sałata, rzodkiewka itp. 
	szt. (240 g)
	
	500
	
	
	
	

	
	Owoce (mandarynki, banany, winogrona, nektarynki, kiwi) 
	kg
	
	15
	
	
	
	

	
	Sałatka grecka 
	kg
	
	15
	
	
	
	

	
	Sałatka jarzynowa
	kg
	
	15
	
	
	
	

	
	Sałatka z pomidorkami suszonymi, oliwkami i makaronem
	kg
	
	15
	
	
	
	

	
	Sałatka z winogronem, kurczakiem i majonezem
	kg
	
	15
	
	
	
	

	
	Śledzie w oleju (koreczki) 
	szt.
	
	100
	
	
	
	

	
	Śledzie w śmietanie 
	50 g
	
	100
	
	
	
	

	
	Śledź pod pierzynka z sosu tatarskiego
	50g
	
	100
	
	
	
	

	
	Twarożek ze śmietaną i szczypiorkiem
	100 g
	
	200
	
	
	
	

	
	Pierogi (z mięsem, ruskie, z kapustą,) 
	szt.
	
	300
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	
	


PODPIS(Y):

........................................................................................................

                               (miejscowość, data, podpis(y))*

* Niepotrzebne skreślić (pozostawić tylko jedną z alternatywnych odpowiedzi)

Oświadczam(y), iż zapoznałem(liśmy) się z treścią  i wymaganiami  powyższego opisu  przedmiotu zamówienia  w pełni  go akceptuję(emy)   oraz  oferuję(emy)   za  cenę  wskazaną  w formularzu ofertowym uwzględniającą  wymagania  opisu.
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